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	ويژگيهاي سير خشك (برگه اي تكه اي رنده شده گرد سير)

	 

	 

	تجديد نظر اول

	چاپ دوم


موسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران
موسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران تنها سازماني است در ايران كه بر طبق قانون ميتواند استاندارد رسمي فرآورده‏ها را تعيين و تدوين و اجراي آنها را با كسب موافقت شورايعالي استاندارد اجباري اعلام نمايد. وظايف و هدفهاي موسسه عبارتست از:

(تعيين، تدوين و نشر استانداردهاي ملي – انجام تحقيقات بمنظور تدوين استاندارد بالا بردن كيفيت كالاهاي داخلي، كمك به بهبود روشهاي توليد و افزايش كارائي صنايع در جهت خودكفائي كشور - ترويج استانداردهاي ملي – نظارت بر اجراي استانداردهاي اجباري – كنترل كيفي كالاهاي صادراتي مشمول استاندارد اجباري و جلوگيري از صدور كالاهاي نامرغوب بمنظور فراهم نمودن امكانات رقابت با كالاهاي مشابه خارجي و حفظ بازارهاي بين المللي كنترل كيفي كالاهاي وارداتي مشمول استاندارد اجباري بمنظور حمايت از مصرف كنندگان و توليدكنندگان داخلي و جلوگيري از ورود كالاهاي نامرغوب خارجي راهنمائي علمي و فني توليدكنندگان، توزيع كنندگان و مصرف كنندگان – مطالعه و تحقيق درباره روشهاي توليد، نگهداري، بسته بندي و ترابري كالاهاي مختلف – ترويج سيستم متريك و كاليبراسيون وسايل سنجش – آزمايش و تطبيق نمونه كالاها با استانداردهاي مربوط، اعلام مشخصات و اظهارنظر مقايسه اي و صدور گواهينامه هاي لازم).
موسسه استاندارد از اعضاء سازمان بين المللي استاندارد ميباشد و لذا در اجراي وظايف خود هم از آخرين پيشرفتهاي علمي و فني و صنعتي جهان استفاده مينمايد و هم شرايط كلي و نيازمنديهاي خاص كشور را مورد توجه قرار ميدهد.
اجراي استانداردهاي ملي ايران بنفع تمام مردم و اقتصاد كشور است و باعث افزايش صادرات و فروش داخلي و تأمين ايمني و بهداشت مصرف كنندگان و صرفه جوئي در وقت و هزينه‏ها و در نتيجه موجب افزايش درآمد ملي و رفاه عمومي و كاهش قيمتها ميشود.
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بسمه تعالي

پيشگفتار

 استاندارد ويژگيهاي سير خشك كه نخستين بار در سال 1354 تهيه گرديد بر اساس پيشنهادهاي رسيده و بررسي و تائيد كميسيون فني ادويه و چاشني براي اولين بار مورد تجديدنظر قرار گرفت و در نود و پنجيمن جلسه كميته ملي استاندارد فرآورده‏هاي كشاورزي و غذائي مورخ 70/7/27 تصويب شد . اينك باستناد ماده يك قانون مواد الحاقي به قانون تأسيس مؤسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران مصوب آذر ماه سال 1349 بعنوان استاندارد رسمي ايران منتشر مي‏گردد .

 براي حفظ همگامي و همآهنگي با پيشرفتهاي ملي و جهاني در زمينه , صنايع و علوم , استانداردهاي ايران در مواقع لزوم مورد تجديدنظر قرار خواهند گرفت و هرگونه پيشنهادي كه براي اصلاح يا تكميل اين استاندارد برسد در تجديدنظر بعدي مورد توجه واقع خواهد شد .

 بنابراين براي مراجعه به استاندارهاي ايران بايد همواره از آخرين چاپ و تجديدنظر آنها استفاده كرد .

 در تهيه و تجديدنظر اين استاندارد سعي شده است كه ضمن توجه به شرايط موجود و نيازهاي جامعه حتي‏المقدور بين اين استاندارد و استاندارد كشورهاي صنعتي و پيشرفته همآهنگي ايجاد شود .

 لذا با بررسي امكانات و مهارتهاي موجود و اجراي آزمايش‏هاي لازم اين استاندارد با استفاده از منبع زير تهيه گرديده است :

1) 1)   SO 5560 – 1983
dehydrated garlic - specification
 
 
  ويژگيهاي سير خشك ( برگه‏اي , تكه‏اي , رنده شده ( گرد سير )

  1 ـ هدف

 هدف از تدوين اين استاندارد تعيين ويژگيها , درجه‏بندي , بسته‏بندي و نشانه‏گذاري , نمونه‏برداري و روشهاي آزمون سير خشك مي‏باشد .

  2 ـ دامنه كاربرد

 اين استاندارد در مورد اشكال مختلف تجارتي سير خشك شده‏اي كه بعنوان ادويه و چاشني مصرف مي‏شود كاربرد دارد .

  3 ـ تعاريف و اصطلاحات

 3-1- تعريف : سير خشك فرآورده‏ايست كه منحصرا از پيازهاي سير Allum Sativum Linnaeus سالمي بدست مي‏آيد كه عاري از كپك بيماري , خاك , پوسته‏هاي خارجي , ساقه و ريشه‏ها بوده و بيشترين مقدار رطوبت آن با روش خاصي خارج شده است كه اگر مجددا مرطوب شود تمام ويژگيهاي سير تازه را خواهد داشت .

 3-2- اشكال تجارتي سير خشك : تمام انواع مختلف تجارتي سير خشك بوسيله جدا كردن پره‏هاي سير , پوست كندن و برش دادن آنها و تهيه ورقه‏ها يا برگه‏هاي مسطح به ضخامتي كه مورد توافق طرفين ذينفع باشد و بقدر كافي با دقت و احتياط خشك شده باشد بدست مي‏آيد . طبقه‏بندي زير در بازار تجارت شناخته شده است و اندازه قطعات را كه طبق قرارداد تجارتي صورت مي‏گيرد شامل مي‏شود .

 الف ـ سير برگه‏اي ( ورقه‏اي :) كه بزرگترين بعد آن بزرگتر از 4 ميليمتر است و بوسيله برش دادن مغز ( پياز ) سير بدست مي‏آيد و قطعات كوچكتر از 4 ميليمتر كه در اثر شكستن و خرد شدن آن حاصل مي‏شود بوسيله الك جدا مي‏گردد .

 ب ـ سير تكه‏اي ( فلسي , پولك پولك :) سير خشكي است كه از الك با چشمه‏هاي 4 ميليمتر رد شود ولي از الك با چشمه‏هاي 1/25 ميليمتر رد نشود . تكه‏هاي اين سير داراي اندازه‏هاي دقيق يكنواختي نيست .

 ج ـ سير رنده شده : سير خشكي است كه از الك با قطر چشمه‏هاي 1/25 ميليمتر رد شود ولي از الك با قطر چشمه 0/25 ميليمتر رد نشود .

 د ـ گرد سير : سير خشكي است كه از الك با چشمه‏هاي 0/25 ميليمتر رد شود .

  4 ـ ويژگيها

 4-1- ويژگيهاي فيزيكي :

 4-1-1- رنگ سير خشك از سفيد تا كرم كم رنگ متغير است و هر قدر كه رنگ آن روشن‏تر باشد مرغوبيت آن بيشتر است . اين محصول نبايد داراي رنگ غيرطبيعي , سوخته , برشته يا پخته بوده و همچنين قطعات آن نبايد بهم فشرده , چسبيده و تخته شده باشد .

 4-1-2- بو : بوي سير خشك شده بايد مشخص , تند و همچنين عاري از بوهاي خارجي مانند بوي نا تندشدگي و بوي ناشي از قطعات سوخته و تخمير شده باشد .

 4-1-3- عطر و طعم : عطر و طعم سير در حالت خشك كاملا مشخص نيست و براي برآورد طعم آن بايد طبق پيوست الف اين استاندارد مجددا مرطوب و تازه گردد . طعم سير خشكي كه مجددا مرطوب و تازه شده است مانند بوي آن بايد داراي ويژگيهاي سير كمي جوشانده شده و عاري از طعم و عطر خارجي همچنين بوي نا و تندشدگي و تخمير و سوختگي باشد .

 4-1-4- عاري بودن از آلودگي : سير خشك بايد از حشرات زنده و عملا از كپكها حشرات مرده , قطعات بدن حشرات و آلودگيهاي جوندگان كه قابل رؤيت با چشم مسلح است . عاري باشد در هر مورد مي‏توان از بزرگنمائي استفاده كرد ولي اگر بزرگنمائي از 1 برابر تجاوز كند بايد در گزارش قيد گردد در مورد گرد سير و سير رنده شده ميزان آلودگي را مي‏توان طبق استاندارد ملي شماره 1365 تعيين كرد .

 4-1-5- مواد خارجي : نسبت مواد خارجي با منشأ گياهي ( قطعات درشت پوست و ريشه ) نبايد از %0/5 ( جرم به جرم ) تجاوز كند و تعيين مقدار آن طبق استاندارد ملي ايران شماره 1032 انجام مي‏گيرد .

 4-2- ويژگيهاي شيميائي : ويژگيهاي شيميائي سير خشك بايد با مشخصات مذكور در جدول 1 ـ مطابقت داشته باشد .
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  5 ـ طبقه‏بندي

 طبقه‏بندي سير خشك بر حسب اشكال تجارتي طبق بند 3-2 با الك انجام مي‏شود .

  6 ـ ارزيابي حسي نمونه

 نمونه سير خشك را بر طبق پيوست الف مجددا مرطوب نموده و مورد آزمايش قرار دهيد .

  7 ـ بسته‏بندي و نشانه‏گذاري

 7-1- بسته‏بندي : سير خشك بايد در ظروف سالم , تميز و ساخته شده از مواديكه هيچگونه اثري روي فرآورده نداشته و آنرا در برابر نور و رطوبت محافظت نمايد بسته‏بندي گردد .

 7-2- نشانه‏گذاري : مشخصات زير بايد روي هر بسته نوشته يا برچسب شود .

 ـ نام فرآورده و نام تجارتي يا اسم كارخانه توليد كننده

 ـ اسم و آدرس سازنده يا بسته‏بندي كننده و نام يا علامت تجارتي آن

 ـ نام كشور توليد كننده

 ـ وزن خالص به كيلوگرم

 ـ سال توليد

 و هرگونه اطلاعات ديگري كه مورد درخواست خريدار باشد ,

 در صورتيكه مواد افزودني اضافه شده باشد بايد روي برچسب قيد گردد .

  8 ـ نمونه‏برداري

 8-1- گرد سير , سير رنده شده : با استفاده از وسيله نمونه‏برداري مخروطي ( بمبو ) طبق استاندارد ملي ايران شماره 512 نمونه‏برداري كنيد .

 8-2- سير ورقه‏يا حلقه اي يا پولكي يا تكه‏اي : مشكلي كه در مورد نمونه‏برداري اينگونه سيرها وجود دارد عبارتست از خرد شدن در اثر شكنندگي و ته نشين شدن در بسته‏ها است .

 بنابراين ممكن است براي نمونه‏برداري از هر بسته لازم باشد كه تمام محتويات آن بسته نمونه‏برداري كرد زيرا در جريان حمل و نقل سير خشك قطعات بزرگ بطرف بالا و قطعات ريزتر بطرف پائين جابجا مي‏شود .

 اصول روش نمونه‏برداري در استاندارد ملي ايران شماره 512 ذكر گرديده كه با اصلاحاتي در زير آورده شده است

 8-2-1- تعداد بسته‏هاي برداشتي : از هر بهر ( انبوهه ) با استفاده از جدول اعداد اتفاقي در حدود 2 درصد بسته‏ها را بردار اگر جدول اعداد اتفاقي در دسترس نبود از روش زير استفاده كنيد .

 از يك بسته آغاز نموده بقيه بسته‏ها را پشت سرهم شماره گذاري كنيد .

 (1, 2, .... 3 و غيره ) اگر تعداد كل بسته‏ها را N و تعداد بسته‏هاي نمونه برداشتني را بناميم فواصل بسته‏هاي برداشتي برابر [image: image6.wmf]n
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 خواهد بود . اگر r داراي عدد كسري باشد از مقدار كسري صرفنظر مي‏شود .

 و فقط عدد درست آن منظور خواهد شد . در هر حال حداقل نمونه بايد يك بسته باشد .

 8-2-2- تهيه كلي نمونه (Bulk Sample) : محتويات هر بسته را مطابق بند (3-2) به بخشهاي الف , ب , ج , د الك وزن نمايند . نمونه كلي را با مخلوط كردن بخشهاي مختلف الك شده به نسبتهاي مشخص شده آماده نمائيد . مقدار اين توده نمونه كلي اقلا بايد 3 برابر مقدار فرآورده‏اي باشد كه براي انجام كليه آزمايشهاي لازم براي تعيين ويژگيها اين استاندارد لازم است .

  پيوست الف

 دوباره مرطوب و تازه كردن سير خشك و ارزيابي حسي آن

 1 ـ سير برگه‏اي ( ورقه‏اي )

 1-1- وسائل

 1-1-1- ظرف مورد استفاده بايد از جنسي باشد كه روي طعم و رنگ فرآورده اثر نداشته باشد مانند بالن پيركس .

 1-1-2- بشقاب چيني يا سفالي يا لعاب‏دار يا شيشه‏اي

 1-1-2- قاشق فولادي زنگ نزن

 1-2- آب : از آب مقطر يا آبي بي يون شده 1 ( آب نزديك به آب مقطر ) استفاده كنيد .

 1-3- مرطوب كردن مجدد : بدقت 0/1 + 10 گرم نمونه را وزن كرده و آنرا در ظرف (1-1-1) كه حاوي 500 ميلي‏ليتر آب سرد (1-2) مي‏باشد وارد كنيد و آنرا بجوش بيآوريد و درب آنرا بگذاريد و حرارت آن را در 99 درجه سانتي‏گراد به مدت10±1 دقيقه نگهداريد حجم محلول را با آب سرد (1-2) به 500 ميلي‏ليتر برسانيد و آنگاه آنرا در بشقاب (1-1-2) بريزيد .

 1-4- ارزيابي حسي : بلافاصله آزمايش را براي ارزيابي حسي ويژگيهاي زير به ترتيب ذكر شده انجام دهيد .

 ـ رنگ سير دوباره مرطوب شده

 ـ شكل ظاهري سير دوباره مرطوب شده

 ـ تردي سير دوباره مرطوب شده

 ـ بوي سير دوباره مرطوب شده

 ـ عطر و طعم سير دوباره مرطوب شده

 ـ رنگ شفاف آبي كه سير در آن جوشيده است .

 2 ـ گردسير , سير رنده شده , سير پولك پولكي ( فلسي ) و تكه‏اي

 2-1- وسائل

 2-1-1- ظروف مورد استفاده بايد از جنسي باشد كه هيچگونه تاثيري روي مزه و رنگ فرآورده نداشته باشد مانند بالن پيركس

 2-1-2-- بشقاب چيني , سفالي لعاب‏دار يا شيشه‏اي

 2-1-3- قاشق فولادي زنگ نزن

 2-2- فرآورده‏ها

 2-2-1- آرد گندم : آرد حاصل از گندم سختي كه از تازه‏ترين محصولي كه داراي كيفيت بسيار خوب است تهيه شده باشد .

 2-2-2- آب : آب مقطر يا آب بي‏يون شده ( آب نزديك به آب مقطر ) استفاده كنيد .

 2-3- تهيه محيط : 1000 ميلي‏ليتر آب (2-2)- سرد را در ظرف (2-1-1) بريزيد و در ضمن بهم زدن مداوم 30 گرم آرد گندم (2-2-1) به آن بيافزائيد و در ضمن بهم زدن دائم حرارت دهيد تا بجوش آيد جوشش و بهم زدن را 2 دقيقه ادامه دهيد .

 2-4- مخلوط كردن سير مرطوب شده با محيط : 0/001 + 0/4 گرم سير را با تقريب وزن كنيد و آنرا در بشقاب (2-1-2) قرار دهيد و بآن 250 ميلي‏ليتر محيط آماده شده (2-3) بيافزائيد و مدت 5 دقيقه در محل بگذاريد در اين مدت گاهگاهي آنرا بهم بزنيد .

 2-5- ارزيابي حسي : آزمايش را براي ارزيابي حسي ويژگيهاي زير به ترتيب انجام دهيد :

 ـ بو

 ـ عطر و طعم

  پيوست ب

 توصيه‏هاي مربوط به انبار كردن حمل و نقل سير خشك

 ( اين پيوست جزء استاندارد نيست )

 1 ـ انبار كردن : بسته‏هاي سير خشك را بايد در انبارهاي سرپوشيده‏اي نگهداري كرد كه از تابش آفتاب , باران و حرارت زياد محفوظ باشد .

 انبار بايد خشك عاري از بوهاي خارجي و در برابر ورود و دخول كرمها و حشرات محفوظ باشد .

 2 ـ حمل و نقل : بر روي هر بسته بايد برچسب اخطارگونه‏اي نصب شود كه توجه حمل و نقل كننده را در مقابل سوراخ شدن و عيب كردن بسته‏ها جلب نمايد . در صورت حمل و نقل با كشتي بايد بسته‏ها را در قسمتهاي خشك و سرد كشتي بخوبي پهلوي هم چيد كه از دستگاه توليد بخار و يا نشت رطوبت كاملا محفوظ باشد .
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