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 موسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران
موسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران تنها سازماني است در ايران كه بر طبق قانون ميتواند 

ها را تعيين و تدوين و اجراي آنها را با كسب موافقت شورايعالي استاندارد  وردهاستاندارد رسمي فرآ
  :وظايف و هدفهاي موسسه عبارتست از. اجباري اعلام نمايد

انجام تحقيقات بمنظور تدوين استاندارد بالا بردن  –تعيين، تدوين و نشر استانداردهاي ملي ( 
توليد و افزايش كارائي صنايع در جهت خودكفائي كيفيت كالاهاي داخلي، كمك به بهبود روشهاي 

كنترل كيفي  –نظارت بر اجراي استانداردهاي اجباري  –ترويج استانداردهاي ملي  -كشور
كالاهاي صادراتي مشمول استاندارد اجباري و جلوگيري از صدور كالاهاي نامرغوب به منظور 

حفظ بازارهاي بين المللي كنترل كيفي فراهم نمودن امكانات رقابت با كالاهاي مشابه خارجي و 
كالاهاي وارداتي مشمول استاندارد اجباري به منظور حمايت از مصرف كنندگان و توليدكنندگان 
داخلي و جلوگيري از ورود كالاهاي نامرغوب خارجي راهنمائي علمي و فني توليدكنندگان، توزيع 

هاي توليد، نگهداري، بسته بندي و مطالعه و تحقيق درباره روش –كنندگان و مصرف كنندگان 
آزمايش و  –ترويج سيستم متريك و كاليبراسيون وسايل سنجش  –ترابري كالاهاي مختلف 

اي و صدور  تطبيق نمونه كالاها با استانداردهاي مربوط، اعلام مشخصات و اظهارنظر مقايسه
  ) .هاي لازم  گواهينامه

ي استاندارد مي باشد و لذا در اجراي وظايف خود هم موسسه استاندارد از اعضاء سازمان بين الملل
از آخرين پيشرفتهاي علمي و فني و صنعتي جهان استفاده مي نمايد و هم شرايط كلي و 

  .نيازمنديهاي خاص كشور را مورد توجه قرار مي دهد
و  اجراي استانداردهاي ملي ايران به نفع تمام مردم و اقتصاد كشور است و باعث افزايش صادرات

فروش داخلي و تأمين ايمني و بهداشت مصرف كنندگان و صرفه جوئي در وقت و هزينه ها و در 
  .نتيجه موجب افزايش درآمد ملي و رفاه عمومي و كاهش قيمتها مي شود
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 فهرست مطالب
  

 )سبزه(استاندارد كارگاهها و كارخانه هاي تهيه برگه زرد آلو  كشمش 
  كارگاه تهيه برگه زردآلو

  كارگاه تهيه كشمش
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  مشخصات محوطه خشك كردن
  مشخصات دستگاه شستشو

  مشخصات اتاقك دود
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  )سبزه(استاندارد كارگاهها و كارخانه هاي تهيه برگه زرد آلو  كشمش 

  : مراكز تهيه برگه زردآلو و كشمش شامل دو قسمت است
  اول كارگاه 

  كارگاه تهيه برگه زردآلو -الف 
كارگاه . كارگاه بمحلي اطلاق مي شود كه زرد آلو را در آن لپه كرده، دود داده و خشك مي نمايد

از پايان عمليات  معمولا در نقاطي كه درخت زردآلو وجود دارد و در باغات داير مي گردد و بعد
  . مقدماتي تهيه برگه، برچيده مي شود

  . مشخصات كارگاه
  . كارگاه بايد ساختمان يا محل مناسبي براي هسته گيري و لپه كردن داشته باشد1- 
  . كارگاه بايد مكاني خاص براي خشك كردن زرد آلو داشته باشد2- 

مواد خارجي پاك كرد و بايد شيب آن كف آن را بايد ازهر گونه جنس و خاشاك و درخت و بوته و 
  . رو به جنوب بوده و وسعتش با مساحت باغ متناسب باشد

كارگاه بايد محلي براي جمع آوري و انبار نمودن محصول داشته باشد و كف و ديواره آن بايد از 3- 
و يا يا طبق چوبي  وسيمان يا آجر ساخته گردد يا در غير اينصورت بايد محصول را بر روي حصير 

  . پارچه ريخت
  . كارگاه بايد اطاقك دود با مشخصات استاندارد داشته باشد4- 
  . براي شستشوي زردآلو قبل و بعد از هسته گيري بايد آب پاك بميزان كافي وجود داشته باشد5- 
  كارد و گل گوگرد ) بر طبق مشخصات استاندارد(چادر، طبق چوبي : وسايل كار6- 
  .بهداشت در كارگاه الزامي است رعايت نظافت و اصول7- 
كارگاه را نبايد در كنار جاده ها و محل عبور و مرور ساخت و حتي الامكان بايد از جاده دور 8- 
  . باشد

  كارگاه تهيه كشمش - ب
كارگاه تهيه كشمش به مكاني گفته مي شود كه در آن انگور چيده شده را بعد از آنكه رسيده و 

  . نارسيده اش را جدا كردند، تيزاب مي زنند و خشك مي نمايند
  . اين مكان بنام بارگاه يا ورزن ناميده مي شود

  مشخصات كارگاه 
  . كارگاه بايد براي جمع آوري انگور مناسب باشد1- 
  . ي شستشوي انگور، قبل از تيزاب زدن بايد آب پاك بميزان كافي در دسترس باشدبرا2- 
كف آن را بايد از هر گونه خس . كارگاه بايد مكاني خاص براي خشك كردن انگور داشته باشد3- 

انگور را بايد روي آجر . و خاشاك، درخت، بوته، و مواد ديگر پاك كرد و شيبش روبجنوب باشد
  . خشك كرد بهر صورت ريختن انگور روي خاك ابدا جايز نيستسيماني يا طبق 

تيزاب، كوره، ديگ چدني، بشكه ذخيره محلول قلياب، ميزان : وسايل كار در كارگاه عبارتست از4- 
براي قلياب زدن . قلياب در محلول قلياب، با قليائيت مناسب كه پس از عمل بايد آنرا صاف كرد

فاده شود و بالاخره با كم شدن ميزان قلياب، بايد محلول را عوض بايد از قلياب در حال جوش است
  . بهتر آنستكه عمل قلياب زدن با سود و پتاس انجام گيرد. كرد
  . در كارگاه رعايت نظافت و اصول بهداشت ضرورت دارد 5- 



دور  كارگاه بايد در كنار جاده ها و محل عبور و مرور ساخته نشود و حتي الامكان بايد محل آن6- 
  . از جاده ها باشد

براي حفظ انگور از بارانهاي اتفاقي و جلوگيري از خسارت توصيه مي شود وسايلي از قبيل  - تبصره 
  . برزنت و يا انواع نايلون در كارگاه نگهداري گردد

  دوم كارخانه 
كارخانه محلي است كه در آن برگه يا كشمش را پس از انجام عمليات مقدماتي، تهيه و درجه 

  . بندي و بسته بندي مي كنند
  . مشخصات كارخانه برگه زردآلو و كشمش مشابه است

  مشخصات سالن كار -الف 
  . متر بايد از سيمان يا آجر ساخته شود1/20  ديواره ها تا ارتفاع1- 
سقفهاي گلي يا چوبي را (سقف سالن چنان بايد تعبيه گردد كه بهيچوجه ريزش نداشته باشد 2- 

  ). له پارچه و امثال آن پوشاندمي توان بوسي
  . متر نباشد3عرض سالن كمتر از  3- 
  . هوا و نور كافي و حرارت متعادل داشته باشد4- 
  . براي نشستن كارگران حتي الامكان ميز و نيمكت وجود داشته باشد5- 
  . دستشويي در داخل سالن تعبيه شود6- 

  مشخصات محوطه خشك كردن - ب 
  . سيمان يا آجر يا سنگ ساخته شودكف محوطه بايد از 1- 
  . خس و خاشاك و درخت و بوته، نداشته باشد2- 
  . حتي الامكان شيبش مناسب و رو به جنوب باشد3- 
  . حيوانات اهلي و پرندگان در آنجا نگاه ندارد4- 

  مشخصات دستگاه شستشو
  . آب دستگاه از لوله يا  از چاه يا از مخزن تامين گردد1- 
  . ي براي شستشوي طبق و وسايل داشته باشدحوضچه هاي2- 
  . محوطه شستشو بايد از سيمان ساخته شود و فاضل آب با شيب متناسب داشته باشد3- 
  . مخزن آب بايد قابل كنترل باشد و در صورت لزوم بتوان آن را ضد عفوني كرد4- 
  . حوضچه هاي شستشو را بايد با بشكه هاي فلزي به دو بخش تقسيم كرد5- 
  . كارگران دستگاه شستشو بايد دستكش و كفش لاستيكي داشته باشند6- 

  مشخصات اتاقك دود
متر باشد تا با اندازه طبقهاي 2/20 × 1/40 × 2طول و عرض و ارتفاع آن بايد حداقل   - الف 

  . چوبي استاندارد تناسب داشته باشد
  . خته شده باشدكف ديوار و سقف آن از سيمان يا آجر و يا ملات خاك و گچ سا -ب 
  . سانتي متر تعبيه شود تا طبقها را روي آن بچينند20سكويي در كف با ارتفاع   -ج 
منفذي با دريچه متحرك در سقف يا بالاي ديوار تعبيه گردد تا با باز و بسته كردن آن ميزان  -د 

  . دود اكسيژن داخل اتاقك را بتوان كم و زياد كرد



تاقك دود، دريچه اي نصب گردد تا سوخت گل گوگرد قابل كنترل در روي در ا - دريچه كنترل  -ه
  . باشد

  . محلي براي گذاشتن ظرف گوگرد تعبيه گردد -و 
  مشخصات انبارها5-

  :انبارهاي برگه و كشمش بايد مشخصات زير را داشته باشند
  . ساخته شود -) با بند كشي سيمان(متر از سيمان يا آجر 1/20  كف و ديواره آن1- 
  . ديوار و سقف بايد چنان ساخته شود كه بهيچ وجه موادي از آن ريزش نكند2- 
انبار بايد در مكان مرطوب و نمناك بنا شود و ديوارها و كف بايد چنان ساخته شود كه رطوبت 3- 

  . بداخل انبار سرايت نكند
د تا حشرات و در و پنجره بايد محكم و بدون درز بوده و پنجره ها با تور سيمي ريز مجهز باش4- 

  . آفات بداخل راه نيابند
سانتي متر بريزند و روي 75در انبار محصول را روي طبق يا جعبه و يا پارچه، بارتفاع حداكثر  5- 

  .آنرا با پارچه بپوشانند
  مشخصات دستشويي و مستراح

  .  هر كارخانه بايد حداقل دو دستگاه روشويي و مستراح مجزا داشته باشد - الف 
  . اح در گوشه كارخانه بنا گردد و سيفون و آب لوله كشي داشته باشدمستر -ب 
  . نظافت دستشويي ها و مستراح مورد كنترل دقيق قرار گيرد -ج 
  . آب و صابون در دسترس كارگران باشد -د 
  . حوله و وسايل خشك كردن دست و صورت بايد پاكيزه باشد و نزديك دستشويي قرار گيرد -ه

  اروسائل و ابزار ك
  طبق چوبي 1- 

بر حسب 8 × 120 × 180 يا 8 × 60 × 90طبقهاي چوبي براي برگه زرد آلو با مشخصات  
بر حسب سانتي متر در نظر 6/5 × 180 × 120 يا   6/5×60×90سانتي متر و براي كشمش 

  . گرفته شود
  ) براي برگه زرد آلو(كارد 2- 
  دستكش 3- 
  گل گوگرد 4- 
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